Speisenangebot

Frische Kirbiscremesuppe ‘ 8,50 €
Feine Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube 8,50 €
Feine Steinpilzcremesuppe 8,50 €
Tagliatelle mit Triiffelsoe und Blattspinat vegetarisch 19,90 €
Ktirbisrisotto mit Steinpilzen, Kirschtomaten,

gerésteten Pinienkernen und Parmesan vegetarisch 20,90 €
Paniertes Schweineriickenschnitzel 19,90 €

mit frischen Champignons in Rahm und Kartoffelkroketten

Schweinegeschnetzeltes in MetaxasoRe mit Kéase Uberbacken,
pommes frites und buntem frischem Salatteller 22,50 €

Zarte Hahnchenbrust mit feiner Pfefferrahmsol3e 22,50 €
Kartoffelréstis und buntem frischem Salatteller

Argentinisches Rumpsteak mit Schmorzwiebeln

Kréauterbutter, pommes frites 200g 30,50 €
und buntem frischem Salatteller 300g 34,90 €
% Ente ( entbeint ) kross gebraten 35,00 €

mit KoriandersoRe, Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Kross gebratene Géansebrust mit gefiilltem Bratapfel, 37,00 €
Rotkohl, Majoransofe und bunten Klé3en

Zarte Hirschkalbsteaks mit frischen Champignons 36,40 €
Brokkoliréschen, Wacholderrahmsol3e
und hausgemachten Spétzle

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis



Kleiner bunter Salatteller 560 €

Veggie-Burger 123 ‘ 9,50 €
( mit Sojabratling, BurgersoRe, Rucola,Gurke, Krautsalat
Tomate und Rdéstzwiebeln )

Cheeseburger 1,23 9,60 €
Rindfleischpatty, wiirziger Cheddar-Kéase, Burgersol3e, Rucola,
Gurke, Krautsalat, Tomate und Réstzwiebeln )

Portion Pommes frites mit Café de Paris — Kréuterdip 3,60 €
Portion SiBkartoffelfrites mit Mangodip 3,60 €
Currybockwurst mit hausgemachtem Ketchup

und pommes frites 10,90 €
Ofenkartoffel mit Raucherlachs 15,90 €

Sour Cream und buntem Salatbukett

Hahnchenbruststreifen in Sesamél gebraten 16,90 €
mit buntem Blattsalatbukett und Baguettebrot

Ziegenfrischkédse mit Thymianhonig (iberbacken 17,90 €
auf Apfelscheibe, Blattsalatbukett mit Himbeerdressing,
gerésteten Walntissen und Baguette

Gebratene Entenbrust ( lauwarm )
Blattsalatbukett mit Orangendressing und 3 Réstis 18,50 €

Hahnchenteller “Déner Art “ mit Gurke, Tomate, Krautsalat, 21,90 €
Zwiebeln, KnoblauchsoRe oder Cocktailsol3e
und pommes frites

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis

1 = Farbstoff 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstéarker

Falls Sie von Allergien oder Unvertréglichkeiten betroffen sind sprechen Sie ‘uns an oder sehen Sie unsere
Allergenmappe in unserem Restaurant ein.



Aschauteicher Fisch

gritenfrei

Forellenfilet in Winteraspik mit Limettenschmand
Kartoffelrostis und Blattsalatbukett

Aschauteicher Forellenfilets in Mandelbutter gebraten
zerlassene Butter, Salzkartoffeln, bunter, frischer Salatteller

Natur gebratenes Karpfenfilet
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem, frischem Salatteller

Geriucherter Pfefferkarpfen mit Riihrei,
Bratkartoffeln und buntem, frischem Salatteller

“ Carp and Chips “
in Bierteig gebackene Karpfenstreifen mit Sour Cream
Ketchup, Erbspiirée und pommes frites

Gebratenes Karpfenfilet “ Winzerin Art “
auf Rahmsauerkraut mit Speck und Trauben

Kartoffelpiirrée mit Rostzwiebeln

Gebratenes Karpfenfilet mit Pistazienkruste
auf bunten Mdéhren, Marsalasofie und Kartoffelrostis

Gebratenes Karpfenfilet mit Christstollenkruste
MandelssoBe, Wirsinggemiise und Dauphinekartoffeln

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis

Karpfen -Sushi, -blau und -frinkisch
auf Vorbestellung

€ 21,90

€ 22,50

€ 28,50

€ 29,90

€ 30,50

€ 30,50

€ 30,50

€ 30,50



