Speisenangebot

Feine Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube

Frische Kiirbiscremesuppe

ekkdedekk ek k

Paniertes Schweineriickenschnitzel

mit frischen Champignons in Rahm und Kartoffelkroketten

Schweinegeschnetzeltes in Metaxasol3e
mit Kése Uberbacken, Pommes frites
und buntem frischem Salatteller

Zarte Hahnchenbrust mit feiner Pfefferrahmsol3e
Kartoffelrosti und buntem frischem Salatteller

Aschauteicher Forellenfilets in Mandelbutter gebraten
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem frischem Salatteller

Argentinisches Rumpsteak mit Schmorzwiebeln
Kréauterbutter, Pommes frites 2009
und buntem frischem Salatteller 300g

Zarte Hirschkalbsteaks mit frischen Champignons
Brokkolirbschen, Wacholderrahmsol3e
und hausgemachten Spétzle

¥ Ente kross gebraten (entbeint)
mit KoriandersoRe, Rotkohl und Salzkartoffeln

Kross gebratene Génsebrust mit gefiilltem Bratapfel
Majoransof3e, Rotkohl und Kartoffelkié3en

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis

7,00 €
7,00 €

16,90 €

1850 €

18,60 €

19,90 €

26,90 €
30,90 €

32,80 €

28,90 €

29,90 €



Kleiner bunter Salatteller 500 €

Veggie-Burger 1,23 820€
( mit Sojabratling, Burgersoi3e, Rucola, Gurke, Krautsalat
Tomate und Réstzwiebeln )

Cheeseburger 1.3 820€
Rindfleischpatty, wiirziger Cheddar-Kése, Burgersof3e, Rucola,
Gurke, Krautsalat, Tomate und Réstzwiebeln )

Portion Pommes frites mit Café de Paris — Kréauterdip 300 €
Portion Sii3kartoffelfrites mit Mango-Dip 3,00 €

Currybockwurst mit hausgemachtem Ketchup
und Pommes frites 890 €

Ofenkartoffel mit Ré&ucherlachs
Sour Cream und buntem Salatbukett 13,50 €

Héahnchenbruststreifen in Sesamél gebraten 13,90 €
mit buntem Blattsalatbukett und Baguettebrot

Héahnchenteller “Déner Art “ mit Gurke, Tomate, Krautsalat, 16,50 €
Zwiebeln, KnoblauchsoRe oder Cocktailso3e
und Pommes frites

Ofengemiise mit Sikartoffeln ( vegetarisch ) 17,90 €
Fetakdse und Olivensol3e

Forellenfilet in Winteraspik 19,90 €

mit Blattsalatbukett, Gliihweindressing und RGésti

1 = Farbstoff, 2'= Konservierungsstoffe, 3= Antioxidationsmittei, 4 = Geschmacksverstérker

Falls Sie von Allergien oder Unverréglichkeiten betroffen. sind- sprechen- Sie uns an. oder sehen- Sie unsere
Allergenmappe in unserem Restaurant ein.

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis



Aschauteicher Karpfen

gritenfrei

Natur gebratenes Karpfenfilet
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem frischem Salatteller

Gerfucherter Pfefferkarpfen
auf Kartoffel - Lauchragout in Gorgonzolasofie

“ Carp and Chips “
in Bierteig gebackene Karpfenstreifen mit Sour Cream
Ketchup, Erbspiirée und Pommes frites

Gebratenes Karpfenfilet “ Winzerin Art “
auf Rahmsauerkraut mit Speck und Trauben
Kartoffelpiirrée mit Rostzwiebeln

Gebratene Karpfenfilets mit Kiirbiskruste
auf lila Mohren, Marsalasofie
und Salzkartoffeln

Gebratene Karpfenfilets mit Haselnusskruste
auf Spitzkohl-Birnengemiise, Sherrysofie
und Kartoffelrosti

Aschauteicher Karpfenfilets mit Lebkuchenkruste
Quittensofle, Rosenkohl und Thymiandauphines

Karpfen blau und friinkisch
auf Vorbestellung

€ 22,50

€ 23,90

€ 24,90

€ 24,90

€ 24,90

€ 24,90

€ 24,90



Desserts

Eissorten : Rocher

Joghurt Sesam Stracciatella
Pinienkern Lakritz Melone

Vanille Erdbeere Mohn-Marzipan
Haselnuss Schokolade Erdbeer-Tomate-Minze
Pistazie* Mango Himbeere

Walnuss Ingwer Holunderbliite
Mirabelle Kokos Heidelbeer-Lavendel

Zwetschge-Zimt Tonkabohne Safran-Walnuss-Honig

Vegan : Mango und Erdbeer-Tomate-Minze

Kugel je 1,70 €
Kleine Portion Sahne 0,50 €

Mango — Maracujasorbet mit Kiwisofie € 5,90

1 groBe Kugel Erdbeer-Tomaten-Minzeis
mit Tomaten-Ananassalat € 5,90

1 groBle Kugel Kokoseis mit Pina Coladasofie € 5,90

1 groBe Kugel Mohn-Marzipaneis
mit frischen Beeren € 5,90

1 groBie Kugel Lakritzeis € 5,90
mit Zitronensofie

* enthalt Farbstoff



