Aschauteicher Fisch

grdtenfrei

Holunderbeergebeizte Lachsforelle mit Quittencreme
Blattsalatbukett mit Birnendressing und 3 Kartoffelrostis

Aschauteicher Forellenfilet in Quittenéspik
Blattsalatbukett mit Limettendressing und 3 Kartoffelrostis

Aschauteicher Forellenfilets in Mandelbutter gebraten
zerlassene Butter, Salzkartoffeln, bunter frischer Salatteller

Steinpilzrisotto mit gebackenem Haselnusskarpfen
Kiirbis und Rote Bete

Natur gebratenes Karpfenfilet
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem, frischem Salatteller

“ Carp and Chips “
in Bierteig gebackene Karpfenstreifen mit Sour Cream
Ketchup, Erbspiirée und pommes frites

Gebratenes Karpfenfilet “ Winzerin Art “
auf Rahmsauerkraut mit Speck und Trauben
Kartoffelpiirrée mit Rostzwiebeln

Gebratenes Karpfenfilet mit Zitronenkruste
auf Blattspinat, Paprikasofie
und schwarz-weillem Pinienkernreis

Gebratenes Karpfenfilet mit Walnusskruste
Rosenkohl, Sherrysofie und Kartoffeldrillingen

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis

€ 21,90

€ 21,90

€ 22,50

€ 26,90

€29,90

€ 31,50

€ 31,50

€ 31,50

€ 31,50

Karpfen -Sushi, -blau und -frinkisch auf Vorbestellung



